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APLICACION
Manguera fabricada para la aspiración e impulsión de
bebidas, jugos, lácteas, cerveza, vinos, mosto, sidra, salsa de
tomate, jarabe, whisky y alimentos varios. Su tubo interno de
EPDM le permite realizar soportar procesos para la conducción
de etanol o alcohol etílico. Muy utilizada en la industria
bodeguera y cervecera para el trasvase de barriles o
fermentadores. Soporta productos de limpieza CIP y soda
cáustica en baja concentración. Alta flexibilidad.
Importada por el grupo español Tipsa-Kuriyama, la manguera
2512 cuenta con sellos FDA en su lomo y certificados
nacionales libre de ftalatos para rubricar su compromiso con la
calidad de fabricación.

Temperatura: De -20ºC. a 100 ºC. (Para esterilización,
máximo +130°C por 30 minutos)
Presión: 10 bar

CONSTRUCCION
Material: Tubo interior de goma EPDM atóxico blanco con
refuerzo téxtil de alta tenacidad y espiral de acero.
Cubierta exterior de goma EPDM azul resistente a la abrasión e
intemperie.
Longitud estándar: 20, 30 o 60mts.
Rango Temperatura: De -20ºC. a 100 ºC. (Para esterilizacion,
maximo +130C por 30 minutos)
Homologaciones: FDA titulo 21, artículo 177.2600 para
alimentos acuosos - IANESCO nº 10/11358 para leche y yogur
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