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APLICACION
Manguera aspirante y/o expelente para vinos, mostros,
vinagres, cervezas y alcoholes. Atóxica y de uso alimentario.
Muy flexible. Resistente a los alcoholes y productos para
limpieza CIP. No afecta el olor, el color ni el sabor. Libre de
ftalatos. 
Soporta temperaturas  -30°C a +100°C (Para
esterilización, máximo +130C por 30 minutos.)
Presión de trabajo: Baja de 5bar o Liviana de 10bar.
Diámetros desde: 1½" (38mm) hasta 4" (101mm) 
Longitud estándar: Rollos de 20 metros.

CONSTRUCCION
Tubo interno: Tubo especialmente construido con mezcla de
compuestos especiales para no alterar las características
organolépticas del liquido que conduce según las normas ASTM
D.200. Clase AA de color blanco grado alimenticio. Cumple normas
FDA.
Refuerzo: Telas de fibra sintética, impregnadas con compuestos
de caucho y espiral de alambre de acero de alta resistencia
incorporado.
Cubierta: Capa de GOMA roja, acabado entelado, resistente a la
intemperie, el arrastre y el trabajo intenso.

 


