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APLICACION
Manguera para la aspiración e impulsión de líquidos como
alimentos con altos contenidos grasos como cremas, aceites
vegetales, manteca, yogurth, helado, bebidas y alcoholes a 10
BAR. Muy utilizada en camiones cisterna, la industria
alimenticia lactea, avícola, cárnica y porcina. Esterilizable con
vapor o con soluciones de limpieza CIP. Importada por el
grupo español Tipsa-Kuriyama, la manguera 2612 cuenta con
sellos FDA en su lomo y certificados nacionales libre de ftalatos
para rubricar su compromiso con la calidad de fabricación.

Soporta temperaturas De -30ºC. a 100ºC. (Para
esterilización, máximo +130ºC por 30 minutos)
Presión de trabajo: 10 bar

CONSTRUCCION
Material: Tubo interior de caucho NBR atóxico blanco con
refuerzo textil de alta tenacidad y espiral de acero.
Cubierta exterior de caucho EPDM azul resistente al abrasión y
excelente, resistencia al ozono ambiental, resistente al aceite.
Longitud estándar: 20, 30 o 60 mt.
Rango Temperatura: De -30ºC. a 100ºC. (Para esterilización,
máximo +130ºC por 30 minutos)
Homologaciones: Conforme FDA. D.M. 21/03/73
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