
MANGUERA ALIMENTICIA Y VAPOR / KURIYAMA 1506

Direccion: Dr. Nicolas Repetto 2017 - Buenos Aires - Argentina Tel: 011-4584-1568 / 011-4581-8603 / Whatsapp: +549 11 43990004
Email: gomaeme@gomaeme.com.ar

APLICACION
Impulsión de agua caliente y conducción de vapor saturado en
las operaciones de limpieza y esterilización en industrias
alimentarias, de papel y otras. También apta para conducción
de alimentos acuosos, como bebidas y alcoholes. Soporta
productos de limpieza CIP y soda cáustica en baja
concentración.

Soporta temperaturas de -30ºC. a 95ºC. en agua y de
-30ºC a 164ºC en vapor saturado.

Presión de trabajo: 20 bar (reduciendo hasta 6 bar en
temperaturas cercanas a los 164ºC)

CONSTRUCCION
Tubo interior de caucho EPDM blanco inalterable a la acción del
vapor o bebidas alimenticias, con refuerzo textil de alta tenacidad.
No transmite olor ni sabor. 
Cubierta exterior de caucho EPDM azul o blanco resistente al calor,
abrasión, envejecimiento y agentes atmosféricos.

HOMOLOGACIONES
FDA titulo 21, artículo 177.2600 para alimentos acuosos
IANESCO Nº 10/11357 para alimentos acuosos
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